Dimostrazione della fermentazione alcolica
.
La fermentazione alcolica è un processo metabolico che avviene in alcuni lieviti (funghi unicellulari) in condizioni anaerobie, ovvero in assenza di ossigeno. Essa ha come risultato la trasformazione degli zuccheri in alcol etilico e anidride carbonica.  Tale processo è conosciuto dall’uomo fin dall’antichità ed è alla base della produzione delle principali bevande alcoliche (vino, birra) ma anche della lievitazione del pane. Questa fermentazione, realizzata partendo da sottoprodotti di produzioni agricole, viene utilizzata anche per la produzione dell’etanolo per uso combustibile. Essa è operata da una particolare classe di microrganismi, i Saccaromiceti, dei quali il più comune è senz'altro il Saccharoyces cerevisiae, presente sulla buccia dell'uva come nel lievito di birra.

Per osservare sperimentalmente questo processo, all’interno di un recipiente si pongono circa 200 ml di acqua, 3-4 cucchiai di zucchero da cucina (saccarosio) ed un cucchiaino di lievito di birra. Quindi si inserisce sul collo del recipiente un palloncino in modo tale da chiuderlo e non fare penetrare aria all’interno. Dopo qualche ora il palloncino comincerà a gonfiarsi per la produzione di anidride carbonica. Per dimostrare che il gas prodotto è anidride carbonica si può staccare il palloncino dal recipiente prendendolo per l’estremità, onde evitare che si sgonfi, e scaricarne il contenuto all’interno di un altro recipiente contenente acqua e blu di bromotimolo.  In pochi secondi il colore della soluzione passerà dal blu al giallo a causa della reazione tra l’acqua e il biossido di carbonio:
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H2O + CO2             H2CO3 (acido carbonico)

Infatti, l’acido carbonico prodotto fa abbassare il pH della soluzione e quindi l’indicatore blu di bromotimolo, passando da un ambiente neutro a uno acido, vira dal blu al giallo. 
Al posto della soluzione di acqua e zucchero si può utilizzare un succo di frutta o qualunque altra bevanda zuccherata.
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